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 : المقرر الدراس يمعلومات عامة عن  أ.

 التعريف بالمقرر الدراس ي.  1

 (ساعتان. الساعات المعتمدة: )1

 

 نوع المقرر .  2

 أخرى  ☐ متطلب مسار ☐ متطلب تخصص ☐ متطلب كلية  ☐ متطلب جامعة ☒ -أ

        اختياري   ☐ إجباري   ☒ -ب

 (الأول   المستوى )  :السنة / المستوى الذي يقدم فيه المقرر .  3

 الوصف العام للمقرر .  4

يتناول مقرر مهارات تقديم الطعام والشرراب  التعرفف بطبيعة عل  مقدم خدمة الطعام والشرراب في الفنا و والمطاعم  والتعرفف  

رررررررله ع   ت ه     ررررررررو ات بأنواع المطاعم  كلا يتضر رررررررراف    وتقديم بعض الأطعلة والمشر رررررررول  وانصر ررررررريف فال وصر رررررررتقبال الضر   وطرو اسر

 وطرفقة إعدا  المائدة  والتعليلات المتعلقة بخدمة تقديم الطعام والشراب في المطاعم.

 

 )إن وجدت(المتطلبات السابقة لهذا المقرر  -5

 لايوجد

 

 المتطلبات المتزامنة مع هذا المقرر )إن وجدت( -6

 لايوجد

 . الهدف الرئيس للمقرر 7

ررررررررررررية ل  تدرفب ع  يهدف هذا المقرر إل   رررررررررررراسر ررررررررررررراب بالفنا و والمطاعم ب فا ة  لالطالب المهارات الأسر عل  في خدمة تقديم الطعام  والشر

 .عالية

 ( ينطبق ما ك )اختر   نمط التعليم   .2

 النسبة  عدد الساعات التدريسية نمط التعليم م

 % 50 15 التقليدي تعليم  1

 % 50 15 التعليم الإلكتروني 2

3 

 التعليم المدمج  

   التقليديالتعليم  •

 التعليم الإلكتروني •
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 النسبة  عدد الساعات التدريسية نمط التعليم م

   التعليم عن بعد   4
 

 )ع   مستوى الفص  الدراس ي(  الساعات التدريسية.  3

 النسبة  ساعات التعلم  النشاط م

 % 50 15 محاضرات  1

 % 50 15 معمل أو إستوديو  2

   ميداني  3

   دروس إضافية  4

   أخرى   5

 % 100 30 الإجمالي 

 تدريسها وطرق تقييمها:  للمقرر واستراتيجياتب. نواتج التعلم 

 نواتج التعلم  الرمز
 رمز ناتج التعلم 

 المرتبط بالبرنامج
 طرق التقييم استراتيجيات التدريس

 المعرفة والفهم 1.0

الت ت تفت ىى 1.1 التعتفتعلى تفتوى تلتطتم ى

 مأنماعىال  ا  .

 ال حاضعة. • 1ع

 ال ناقشةىمالحماع.ى •

 

التعتيت ت ت ىالت  تتتتتعت تعىى •

ىمال عابفة.

 العغذ ةىالعاجفة. •

العفعلى فوى ب فتتةى  تتدى يتت  ىى 1.2

 خ  ةىال فا ىمالشعاب.

 2ع
 الفصلىالذهني. •

  عضىعي   ي. •

التعتيت ت ت ىالت  تتتتتعت تعىى •

ىمال عابفة.

 العغذ ةىالعاجفة. •

عتجتطت ت ىى 1.3 التعتفتعلى تفتوى تعاحتتتدى

 معشغ دىال  ف .

 2ع
  عضىعي   ي. •

التعتيت ت ت ىالت  تتتتتعت تعىى •

ىمال عابفة.

 العغذ ةىالعاجفة. •

ال عففيتتةىى 1.4 العفعلى فوىالعفف  تتااى

 بالخ  ةىفيىال  ف .

 3ع
 ال حاضعة. •

 ال ناقشةىمالحماع.ى •

التعتيت ت ت ىالت  تتتتتعت تعىى •

ىمال عابفة.

 العغذ ةىالعاجفة. •

 المهارات  2.0

عيتت   ىى 2.1 ع ب قى طتتا ى يتت  ىختت  تتةى

 ال فا ىمالشعاب.

 2م
 لفبىالأ ماع. •

 العفف ىالعفامني. •

التعتيت ت ت ىالت  تتتتتعت تعىى •

ىمال عابفة.

 العغذ ةىالعاجفةىى •

ع ب قى عقىا عيبادىالض لىحادىى 2.2

 ال خمدىمالانصعال.

 2م
 بالن ذجة.العفف  ى •

 العفف ىبالعخ د. •

التعتيت ت ت ىالت  تتتتتعت تعىى •

ىمال عابفة.

 العغذ ةىالعاجفةىى •

إ  ا ىال ائ ةىبال ف ااىاللا  ةىفيىى 2.3

 ال  ف .
 العفف ىبالن ذجة. • 3م

 عفف ىالإلكععمنيال •

  لاحظةىالأ اء. •

 ع ب قى  في. •

 القيم والاستقلالية والمسؤولية  3.0
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 نواتج التعلم  الرمز
 رمز ناتج التعلم 

 المرتبط بالبرنامج
 طرق التقييم استراتيجيات التدريس

الت تعتفتفتيتتتةىى 3.1 بتتتالتعتفتفت ت تتتااى الالتعت ا ى

 بال  ف .
 العفف ىبالن ذجة. • 2ق

 ال ناقشةىمالحماع. •

  لاحظةىالأ اء. •

 ع ب قى  في. •

 العفف ىبالن ذجة. • 2ق احععا ىالض لىمالعفا د. 3.2

 ال ناقشةىمالحماع. •

  لاحظةىالأ اء. •

 ع ب قى  في. •

 العفف ىالعفامني. • 2ق العفامنى عىفع قىالف د. 3.3

 العفف ىبالن ذجة. •

  لاحظةىالأ اء. •

 ع ب قى  في. •

 3ق عح دى  ؤمل ةىالخ أىمعص ح ه. 3.4
 ال ناقشةىمالحماع. •

  لاحظةىالأ اء. •

 ع ب قى  في. •

 ج. موضوعات المقرر 

 قائمة الموضوعات م
الساعات  

 المتوقعة التدريسية  

 4  لطم ىال  ف ىمأنما ه. 1

 4  ب فةى  دى ي  ىخ  ةىعي   ىال فا ىمالشعاب. 2

 6 عجط  ىال  ف ىمعشغ فه. 3

 2  عقىا عيبادىالض لىحادىمصملهىمانصعافه. 4

 8 معجط  ىال ائ ةىمبفضىالمجبااىمال شعمباا.ى،إ  ا  عقى 5

 6 العفف  ااىمالفمائحىال عففيةىبخ  ةىعي   ىال فا ىمالشعابىفيىال  ف . 6

 30 المجموع

 د. أنشطة تقييم الطلبة

 أنشطة التقييم م
 توقيت التقييم

 )بالأسبوع( 
 النسبة 

 من إجمالي درجة التقييم 

 % 20 العابعى شعىى-الثالثى تقييم شفهي. 1

 % 20 العابعى شعى-الثالثىى أوراو عل . 2

 % 30 العابعى شعى-الثالثىى زفارات ميدانية / تطبيقات عللية/ أنشطة صفية 3

ى% 30ىالخا س/ىال ا سى شعىاختبار نهائي 4

 . (قديمي  مشروع جلاعي  ورقة عل  وغ رهأنشطة التقييم )اختبار تحرفري  شفهي  عرض ت

افق:   ه. مصادر التعلم والمر

 مصادر التعلم: المراجع و . قائمة  1

  ار المناهج للنشر والتوزيع. . خدمة الأغذية والمشرو ات(.  2013. )أيله   مزهرة المرجع الرئيس للمقرر 
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 . الأكا يليون للنشر والتوزيع.إ ارة المطاعم السيافية(.2015. )زمحلو   عبد العزف المراجع المساندة 

 https://www.slideshare.net/hanyatef/2015-61669948 .الأغذية والمشرو ات(. 2014. )أيله   عاطف المصادر الإلكترونية 

 أخرى 
https://blogs.thesteppingstonesgroup.com/en/autismservices/cookin

asd-with-children-for-activities-g 
 

افق والتجهيزات المطلوبة:2  . المر

 متطلبات المقرر  العناصر

افق النوعية   المر

 )القاعات الدراسية  المختبرات  قاعات العرض  قاعات المحاكاة ... إلخ(
 قا ااى عا  ةى نا بةىم جط ة

 التجهيزات التقنية 

 )جهاز عرض البيانات  السبورة الذكية  البرم يات(
 انترنت -   بمعةىذك ةى–ىأجط ةىالفعضىى

 لطبيعة التخصص(تجهيزات أخرى  
ً
  عا اةىق عااىما كان ااىال لابىبالبعنا ج )تبعا

 Blackboard ) )ىىالإلكععمنيالعفف ىىلإ اعةنظا ى

 و. تقويم جودة المقرر:

 طرق التقييم المقيمون  مجالات التقويم

 مباشر أعضاء هيئة التدريس  فاعلية التدريس

 مباشر أعضاء هيئة التدريس  فاعلية طرق تقييم الطلاب

 مباشر قيادات البرنامج مصادر التعلم

 مباشر قيادات البرنامج مدى تحصيل مخرجات التعلم للمقرر 

   أخرى 

 . )الطلبة  أعضا  هيئة التدريس  قيا ات البرنامج  المراجع النظ ر  أخرى )يتم تحديدها( المقيلون 

 . )مباشر وغ ر مباشر(طرو التقييم 

 اعتماد التوصيف: ز. 

 م لس جامعة ام القرى  جهة الاعتماد 

 851141114462/190388 رقم الجلسة 

 1446/11/22 تاريخ الجلسة

https://blogs.thesteppingstonesgroup.com/en/autismservices/cooking-activities-for-children-with-asd
https://blogs.thesteppingstonesgroup.com/en/autismservices/cooking-activities-for-children-with-asd
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